


ENTREES
Starters

ASSIETTE DUO
DUO PLATE

4 huitres et 4 langoustines

LA DOUZAINE

D'ESCARGOTS
THE DOZEN SNAILS

12aine d’escargots bio vendéen de la
Maison Royer

DUO FOIE GRAS
DUO FOIE GRAS

Duo de Foie gras mi-cuit et poélé aux
fruits de saison rotis

SAUMON FUME A LA

FICELLE
SMOKE SALMON

17€

16€

17€

15€

LES FRUITS DE MER — Sea food

ASSIETTE DE FRUITS DE MER

4 huitres, 4 langoustines, 6 palourdes, 6
bulots, 3 praires ou amandes

25€

GRANDES ASSIETTES
Large plates

ASSIETTE CESAR
CAESAR PLATE

Mache Nantaise, Poulet grillé, Croiitons,
Sauce César

ASSIETTE TERRE & MER
LAND & SEA PLATE

Saumon fumé, Foie Gras mi-cuit,
Langoustines, Magret de canard fumé

ASSIETTE VEGETARIENNE
VEGGIE PLATE

Composition selon I'inspiration du chef
et les produits du jour.

ASSIETTE FRAICHEUR DE LA

MER
FRESHNESS OF THE SEA

Salade, Saumon fumé, Langoustines,

Rillettes de Poissons, Tomates, Créme
d'aneth

SALADE DE HOMARD
LOBSTER SALAD

Salade Romaine, queue de Homard, sauce

Homard facon Caesar, croiitons safranés

praires, amandes

A45€ /pers

Sur commande

PLATEAU DE FRUITS DE MER

Par pers. : /2 tourteau ou araignée, 6 huitres, 6
langoustines, Crevettes roses, bulots, bigorneaux,

20€

24€

19€

21€

24€




LES VIANDES

Meats
ONGLET DE BOEUF 22€ LE BURGER VEGETAL 17€
HANGER STEAK VEGGIE BURGER

Steak de soja, Salade, Tomates,
Oignons rouges, Cheddar -
Accompagnements au choix, Sauce au

Garnitures et Sauce au choix

choix
FILET DE BOEUF 26€ LE BURGER DU 201 20€
BEEF FILLET 201'S BURGER

Servi avec sauce béarnaise maison .
La surprise du Chef - Accompagnements

au choix
ASSIETTE BARBECUE 22€
BARBECUE PLATE LES GARNITURES
Filet de poulet, onglet de Beeuf, Ribs, To DD in gs

magret de Canard, Chorizos grillés et
frites

Frites, Poélée de légumes, Pommes de
terre grenaille, Purée du moment

TARTARE DE BOEUF 19€

BEEF TARTARE

Beuf tranché au couteau - 180gr - LES SAUCES
Accompgnement au choix Sauces

Tartare, Poivre, Béarnaise, Barbecue

- LES POISSONS — fishes —

LE FISH&CHIPS DU 20€ — DESSERTS —— Desserts

201
201'S FISH&CHIPS

Servi avec frites et sauce tartare ASSIETTE 8 FROMAGES DE LA o€
MAISON BEILLEVAIRE
LE VANILLE FRAISE 8€
ASSIETTE DE LA MER 28¢€ Biscuit sablé breton, ganache vanille & chocolat blanc,
PLATE OF THE SEA ceeur créme briilée, gelée et morceaux de fraises.
Gambas grillées, Poisson du moment
roti, Accras de Morue et Frites LE CHOCOLAT CERISE 8€
Biscuit cake au chocolat et croustillant, crémeux
chocolat noir & féve Tonka, ganache vanille &
chocolat blanc, gelée et morceaux de cerises noires.
FILET DE BAR 26€
SEA BASS FILLET LE MOJITO 9€

Biscuit nantais, crémeux citron jaune, gelée citron vert

Bar de nos cotes sauce safranée ”
& menthe, mousse Mojito et ceur au rhum

LA COUPE GLACEE DU 201 €
FILET DE LOTTE 26€
lotte sauce Noilly-prat ,

CAFE GOURMAND 10€

CHAMPAGNE GOURMAND 10CL 14€




Escargots BIO Vendéen de 1a Maison Royer
ou

Déclinaison de poissons fumés
(Thon, Saumon, Truite)

+4++

Filet mignon de Porc en croiite d’herbe S () C HI C

ou

Dos de Merlu roti sauce a I’Américaine

ENTREE PLAT / DESSERT
+ + + Starter | Main course | Dessert 2 8 €
Le Chocolat-Cerise ENTREE/PLAT OU PLAT/DESSERT 2 2€

Starter/ Main course or Main course/Dessert
UNIQUEMENT DU MARDI AU VENDREDI

ou

Le Vanille-Fraise

> 2
- MENU ENFANT - child - MENU ADO — Teenager
JUSQU'A 10 ANS JUSQU'A 16 ANS
Filet de poulet pané ou Poisson du jour Burger maison ou Fish & Chips
Accompagnement au choix Accompagnement au choix

+ 44+ + 44

Coupe glacée ou Assiette de Fruits frais Coupe glacée ou Assiette de Fruits frais

10€ 15€




Assiette duo d’huitres (x4) et Langoustines (x4)
ou
Salade de Homard
ou

Duo de Foie gras mi-cuit et
poélé aux fruits de saisons rotis

+++

Filet de Bar de nos cotes sauce Safranée

PRESTIGE

ou
Filet de Boeuf Béarnaise maison
ou

ENTREE / PLAT / DESSERT Lotte sauce au Noilly-prat

Starter | Main course | Dessert

42€ ++ ¢+

Dessert a la carte
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COTEAUX DU LAYON AOC DOMAINE DU SAUVEROY 15CL 6,90€
SANCERRE BLANC OU SANCERRE ROSE - LA TONNELLERIE 15CL 6,20€
QUINCY AOC DOMAINE DES BALLANDORS 15CL 6.00€
MUSCADET SEVRE ET MAINE AOC L'ANTIK BLANC 15CL 5,10€
CHANTONNAY ROUGE AOC DOMAINE DE LA BARBINIERE 15 CL 5,90€
COTES DE DURAS AOC TRUCHASSON 15 CL 6,60€
GRAVES AOC CHATEAU TREBIAC 15 CL 6,80€
CHAMPAGNE POMMERY 12.40€

CHAMPAGNE BRICE ROSE 70% PINOT NOIR 30% CHARDONNAY 13,20€
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SON LITTORAL SAUVAGE, SES FORETS DE PINS ET SA CELEBRE CORNICHE VENDEENNE
OFFRENT DES PAYSAGES UNIQUES FAGONNES PAR L'OCEAN DEPUIS DES MILLENAIRES.

le ﬂg?ffv’/«w fm/uw Q/W &/ py’w/w
UNE LEGENDE RACONTE QUE LE DIABI_,E SERAIT EMPRISONNE SOUS LA CORN[CHE )
VENDEENNE. POUR L'EMPECHER DE S'ECHAPPER, CINQ MOINES AURAIENT ETE CHANGES EN

PIERRE. ILS VEILLERAIENT ENCORE AUJOURD'HUI SUR SA PRISON... CE SERAIENT LES
CELEBRES CINQ PINEAUX.

- prsnge vers le porgfe ofes Z%wm/%/

AUTREFOIS, LE GRONDEMENT DES VAGUES DANS LA GROTTE IMPRESSIONNAIT LES
HABITANTS. LE BRUIT SOURD DE L'OCEAN RESONNANT DANS LA ROCHE ALIMENTAIT LES
HISTOIRES RACONTEES AUX ENFANTS... CERTAINS DISAIENT MEME QUE LE DIABLE ETAIT

TOUJOURS ENFERME DANS LA FALAISE, SURVEILLE PAR LES CINQ MOINES DEVENUS LES
CINQ PINEAUX.

Ure ngfresse, une figloire.

AVANT LE 201 FOREST AVENUE, CE LIEU ACCUEILLAIT LE CINEMA DE L'OCEAN. PENDANT
PRES DE 50 ANS, IL A FAIT REVER PETITS ET GRANDS FACE A LA MER.

AUJOURD'HUI, LE SPECTACLE CONTINUE... AUTOUR D’UNE TABLE, D'UN VERRE OU D'UNE
PARTIE ENTRE AMIS.

LES 5 PINEAUX



TOUTE NOTRE EQUIPE MET SON SAVOIR-FAIRE, SA PASSION ET SON ATTENTION DANS
CHAQUE ASSIETTE AFIN DE VOUS OFFRIR UNE BELLE EXPERIENCE GOURMANDE.

SI CETTE PARENTHESE VOUS PLAIT, N'HESITEZ PAS A LA PARTAGER AUTOUR DE VOUS
OU A NOUS LAISSER UN AVIS.

VOS RETOURS ET VOS RECOMMANDATIONS SONT PRECIEUX ET PERMETTENT AU
RESTAURANT LE 201 DE CONTINUER A ECRIRE SON HISTOIRE.

NOUS VOUS SOUHAITONS UN EXCELLENT MOMENT PARMI NOUS... BON APPETIT !

LE TROU DU DIABLE
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