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Les Entrées

Assiette duo d'Huitres (6) et I[aNQGOUSTINES (6) w.vveieeieeieiiiiieee e e e e e e e e 16,20€
La douzaine d’Escargots bio vendéen de |a MaiSON ROYET .......oceeecuviiiieeciiieeeecieeee e 15,20€
Ballotine de Foie gras aux fruits de SAISON TGS .....uuiiiiiiieeciiiiieeee e e e 16,80€
SAUMON FUME Q1A FICEIIE ..ttt ettt et et et eaee et esnaeeeeas 14,90€

Les Fruits de Mer (Sur commande)

L'ASSIETTE A FrUITS AE A IMET .ttt e e e e e e e e et e e e e e e e eeaaaanans 24,00€
4 Huitres, 4 langoustines, 6 palourdes, 6 bulots, 3 praires ou amandes

Le PIAtEQU AE FrUITS B MET ..ottt e e e 45,00€/pers
Par pers : 1/2 tourteau ou araignée, 6 huitres, 6 langoustines, Crevettes roses, bulots, bigorneaux, praires, amandes

Les Grandes Assiettes

L' OSSIETTE TEITE & MBI et e e e ettt e e e e e e e ettt e e eeeseeessaaa s eseseeesesaarnnns 21,00€
Saumon fumé, Foie Gras mi-cuit, Langoustines, Magret de canard fumé

L'ASSIETE CE SO oo 18,00€
Salade Iceberg, Poulet grillé, Parmesan, Croltons, Sauce César

L OSSIETTE PEIMGOUITINEG ...eiiiiiiiieeeeeee e et e et e e e ettt e e e e ba e e e e etbaeeeeessseeeeessseeeeennees 19,00€
Mache Nantaise, Gésiers, Magret et mousson de canard

L'assiette de Gambas AUX TOMAOTES CONTITES....ciiiiiiiiieeeee e 19,00€
L'ASSIETTE FrAICNEUN A IO MBI e e ettt e e e e e e e e e et e e e e e eeeeaaaanaas 19,00€

Salade, Saumon fumé, Langoustines, Rillettes de Poissons, Tomates, Créme d'aneth

Les Garnitures : Fites, Posiée de légumes,

Pommes de terre grenaille ou Purée

Les Sauces. Tartare, Poivre, Béarnaise, Barbecue



Les Poissons

L'assiette Barbecue de la Mer - 360gr - (seUl OU Q PAMTAGET) .evieiecuviiieeeiieee e 28,00€
Poisson du jour, Gambas grillées, Fish&Chips, fritto mixto et Frites

Le Fish&Chips du 201, Frites, SQUCE TAMAIE .......ooiiiiiiiiieiiee et e 19,00€
Joue de Lotte rotie au lard sauCe MATEIOTE ... e 26,00€
Noix de St Jacques, SAUCE CNAMPAGNE ....ccouiiiiiiiiieee ettt e e e e e e ettt eeeeeeeeesssaaaaaaaeeeeesssssssaneeeaaeens 26,00€

Les Viandes

L'assiette Barbecue - 450gr - (SeUl OU O PAMAGET) ..viiiiiieieeeeeieee e e 28,00€
Cuisse de Poulet, onglet de Beeuf, Ribs, magret de Canard, Chorizos grillés et frites

Onglet de BOEUT G "ECNAIOTE .....iiiiie et et e et e et e e st e e ensaeeenneeeenneeas 24,00€
Accompagnements au choix

Filet de boeuf, béarnaise maison et Frites taillées au COUTEAU.......cccuviiiiiiiiiiiiiceeeeeeee e 26,00€
Confit de Canard, gratin DAUPRNINOIS..........uuiiiiieeeeeeeiiiiee et e e e e eeeeirree e e e e e e e e ssarareeeeaaeeesssasssssaeeaeeessssnns 22,00€
LE BUIGET AU 20T ittt ettt e e e ettt et e e e e e ettt e e e e e e e e e bttt e e e e e e e e e e anbbtbaeeeeeeeas 20,00€

La surprise du Chef - Accompagnements au choix, Sauce au choix

LE BUIGEI VEGETAI .ot e et e et e e e et e e e e eeaa e e e e eeaaraeeeeeaareeeeennees 17,00€
Steak de soja, Salade, Tomates, Oignons rouges, Cheddar - Accompagnements au choix, Sauce au choix

Le Tartare de Boeuf tranché au COUTEAU = T8OGN .....viiiiieiiiieeeeeee e e e 19,00€
Accompagnements au choix,

Jarret de Veau retOuUr AES COMIDS ....uuuiieiiiiiiiiiiiiiiiiieiitiiteiereaaeeaaaaaaasaaaaeseteaa—e——.——————————————————————————————————. 22,00€




Les Desserts

Assiette de frois fromages de la maison BeilleVaire. ... .....oooiuiiiiiii e 9.80€
AFEI BIGNT AU 20T ..ottt ettt sat e et e et e it e et e esb e e et e enbeeenbe e nteenbeeenteens 8.80€
AUTOUr A€ A COCONUETE ...ttt ettt et e st e st et eenbe e steenbeesnteens 8.80€
Finger-citron-Piment d'ESpelette ..., 9.80€
La Coupe glacée du 201 soUpe de frUITS fIQIS ...uuuiiiiiiii e 9.50€
Y (S SR [o1U] (g g o] aTe [T 9.80€
DESSEIT AU JOUT ittt e e ettt e e e e e e ettt et e e e e e e ettt et e eeeeeeanabbaaaeeeeeeens 7.00€
(@fe) (=N €Te]U] 10 4 ] e H USSP 10,50€
(@lale]aplelele] ol N ©To18] 1o ale] aTe NN K0 ol E PSSP 14,00€

Décmsz/é /fg g@/fwcé

Menu Enfant a 10€/Pers Formule Ado a 15€/Pers

Menu proposé aux enfants jusqu'a 10 ans Menu proposé aux enfants jusqu'a 16 ans

Rillettes de poisson
ou Terrine de canard

Rillettes de poisson
ou Terrine de canard

Skookeske sk 3k sk skok skeksk skosk ok ok sk >k
Cuisse de Poulet Burger Maison
ou Poisson du jour ou Fish & Chips
Accompagnement au choix Accompagnement au choix
skskoskoskoksk sk sk kesksk skoskokosksk sk sk
Coupe glacée Coupe glacée

ou Assiette de fruits frais ou Assiette de fruits frais



Ve So

Formule Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 21€
(Hors weekend et jours fériés)

Menu Entrée/Plat/Dessert : 28€

Graviax de Saumon Maison
Ou
CEuf Parfait créme de mals pop-corn et chips de jambon
D—
Pot-au-feu de Merlu
Ou
Souris de Cerf sauce Grand Veneur
D—
After-Eight du 201

Ou

Autour de la Cacahuete

Prix hors boissons - Service compris



),

Menu Entrée/Plat/Dessert : 38€

Assiette duo d’Huitres (x6) et Langoustines (x6)
Ou
La douzaine d’Escargots bio vendéen de la Maison Royer
Ou

Ballotine de Foie gras aux fruits de saison rétis

skeokesk sk skoskok sk sk sk
Filet de boeuf, béarnaise maison, Frites rustiques au couteau
Ou
Joue de Lotte rétie au lard sauce matelote
Ou

Noix de St Jacques sauce Champagne

m—
Assiefte de trois fromages de la maison Beillevaire
Ou
Mille-Feuilles Cifron
Ou
La Coupe glacée du 201 et sa soupe de fruits frais
Ou

Assiefte gourmande

Prix hors boissons - Service compris



La Sélection

ﬂl@% du sommelier

Lo
restourant

Les Vins au verre

Monbazillac AOC Gourmandise T5CI ...coeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 6,90€ le verre
Sancerre Blanc ou Sancerre Rosé - La Tonnellerie 15cl la Btl 26,00€ ...... 6,20€ le verre
Coteaux de Narbonne Blanc IGP Chateau de Camplazens ................ 6,50€ le verre
Muscadet Sevre et Maine AOC L'Antik blanc 15CH......ccoovviviveiiiiiiiienn, 5,10€ le verre
Saumur Champigny AOP Domaine des Coutures 15 Cl....uuvvveeevevevennnnnne. 4,90€ |le verre
Fronsac AOP chd@teau beaus&jour 15 Cl.....ccccviveeeeiiiiieieiieiee e, 6,90€ le verre
Pécharmant AOC Chateau Beauportdil 15 Cl.....oooveevivveeeeeeeeeeeeccinee, 6,50€ le verre
ChampagnNe POMMIETY ..ot 12,20€ la coupe
Champagne BRICE Rosé 70% Pinot noir 30% Chardonnay ................ 13,00€ la coupe

QQO%/ OIS ﬂ%ﬁ oLy

La Formule DUO Entrée/Plat ou Plat/Dessert (ad-déejeuner) 15€/Pers

Le Menu Entrée/Plat/ Dessert (au déjeuner ou diner) 18€/Pers

Servi uniguement du mardi au vendredi-Hors jours fériés

4 »%%
21€/Pers

Entrée + Plat + Dessert
selon la suggestion du jour
+ lverre de vin ou sans alcool

Servi sur plateau en une fois a votre rythme

Uniguement du mardi au vendredi - Hors Jours fériés



