MENUS DE GROUPES PRINTEMPS ETE 2026
Uniguement sur réservation a partir de 15 personnes

Mon,w ( 2 )Wt* 28€/Pers

Apéritif — Kir et Mises en bouche

3k 3k 3k >k 3k k 3k %k k k
Rillettes de Poissons
Ou
Gaspacho de Saison et Burrata

3k 3k 3k %k sk sk ok ok k k

Dorade sébaste, beurre aux Algues

Ou
Porc Ibérique au Chorizo

3k 3k 3k >k 3k k 3k %k k k

Panna Cotta Framboise Vanille

M”"W @W * 35€/Pers

Apéritif — Kir et Mises en bouche
%k %k %k 3k 3k 3k 5k %k k k
Assiette fraicheur de la Mer
(Terrine de Poisson, Langoustines et Saumon fumé)
Ou
CEuf parfait, creme de Courgettes a la menthe@
3k 3k 3k 3k %k sk sk ok ok k
Lieu Noir et mariniere de Coquillages

Ou

Aiguillettes de Canette, ketchup de Péches
3k sk 3k 3k %k >k %k ok Kk k

Ou Assiette de 2 Fromages Affinés de Pascal Beillevaire
Tartelette Citron Meringuée Ou
R ARk ¥ i lle Flottante
Café Choix Entree / Ou
Plat / Dessert Biscuit madeleine Chocolat,
a faire Noisettes & Créme Vanille
al'avance sk ok ok ok sk ok ok sk ok ok
Café
* . *
enw U 42€/Pers erw dle ap 48€/Pers

Apéritif — Kir et Mises en bouche
3% 3%k 3k sk ok ok %k k sk k
Assiette Gourmande « Terre et Mer »
Foie gras mi-cuit, Langoustines et Poisson fumé
Ou
Brochette de Gambas réties
3k 3k 3k sk ok ok %k %k %k %k
Filet de Bar, sauce Vierge
Ou
Coeur de Rumsteack, sauce Chimichurri*
* a base de persil, d’origan, d’ail, de ciboule, de piment rouge
3k 3%k 3k sk ok ok %k k %k %k
Assiette de 3 Fromages Affinés de Pascal Beillevaire
Ou
Baba au Rhum
Ou
Coupe Glacée du 201

% % 3k %k 3k %k %k %k k k

Café

Apéritif — Coupe de Crémant de Loire AOC
et Mises en bouche
3 3k 3k sk sk %k %k >k k %k
Duo de Foie-Gras, Chutney de saison
Ou
Salade de Homard
3% 3%k 3k sk 3k ok >k %k %k %k
Filets de Rouget, sauce Safranée
Ou
Roulé d’épaule d’Agneau confite
3% 3k 3k 3k 3k 3k %k sk k ok
Assiette de 3 Fromages Affinés de Pascal Beillevaire
Ou
Soupe de Fraises, granité Champagne
Ou
Coque Chocolat, compotée Rhubarbe Hibiscus
Emulsion Banane

2k %k ok %k %k %k %k %k ok

Café

Menu Vegan, Végétarien ou Allergies sur demande

TOUS NOS MENUS SONT BOISSONS INCLUSES :
Apéritif. Café ou Thé
et Vin inclus (2 verres / Pers)

b

* Pour une meilleure qualité de service, nous vous demandons de choisir un menu unigue pour I'ensemble du groupe ou de
faire choisir vos collaborateurs en amont mais dans la méme gamme de menu

et de nous fournir la liste des choix 7 jours avant la date de I'événement.

Au-deld de ce délai la prestation ainsi que les tarifs ne sont pas garantis.



