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Les Entrées

Assiette duo d'HuIitres (6) €t IaNGOUSTINES (6) .eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et 16,20€
La douzaine d’Escargots bio vendéen de |a MaiSON ROYET .......oceeecviiiieeiiiieeeecieeee e 15,20€
Duo de Foie gras mi-cuit et poélé aux fruits de sQISON FOTS ......vviiieeciiiiieeiieee e 16,80€
SAUMON FUME Q1O FICEIIE et ettt e et e et e e st e e enteeeenneeeenneeeennes 14,90€
ENTrEE AU MENU SO CIC aiiiiiiie et ettt e e ettt e et e e et e e e st e e e nteeensaeesnseeesnseeesnseeeens 10,00€

Les Fruits de Mer (Sur commande)

L'assiette de Fruits de de MET ... 24,00€
4 Huitres, 4 langoustines, 6 palourdes, é bulots, 3 praires ou amandes

Le PIAtEQU AE FrUITS AE MET .ottt e e e 45,00€/pers
Par pers : 1/2 tourteau ou araignée, 6 huitres, 6 langoustines, Crevettes roses, bulots, bigorneaux, praires, amandes

Les Grandes Assiettes

L'ASSIETE TEITE & MEI oo 21,00€
Saumon fumé, Foie Gras mi-cuit, Langoustines, Magret de canard fumé

L' ASSIETTE PEIMGOUITINEG ..eieiieeeeeee et e e e e e e e e e et e e e e eeareeeeeenareeeeeennees 19,00€

Mache Nantaise, Gésiers, Magret de Canard fumé et mousson de Canard

L'ASSIETTE VEGETAMENNE .o et e et e e e e taa e e e e e aabaee e eenasaeeeeanees 19,00€
Composition selon I'inspiration du chef et les produits du jour.

L'assiette Fraicheur de I mMer ..., 19,00€
Salade, Saumon fumé, Langoustines, Rillettes de Poissons, Tomates, Créme d'aneth
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Les Poissons

Le Fish&Chips du 201, Frites, SQUCE TAMAre .......oooiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 19,00€
LTASSIETTE A 1O MBI ..ttt e ettt e e et e e e e bbbt e e e e bbb e e e e eabbeeeeeaneas 28,00€
Gambas grillées, Poisson du moment réti, Accras de Morue et Frites

POISSON AU MENU SO CNIC 1ttt ettt e e et e e e ettt e e e s aabbeeeeeaabteeeesnnes 19,00€
Filet de Bar de Nos COtES SAUCE SAfTANEE ....c..uiiiiiiiieiie et et eeaaee e 26,00€
Noix de St Jacques, sauce ChAMPOGNE .ccoiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 26,00€

Les Viandes

Onglet de Boeuf (180 gr.) A T'ECNAIOTE ...uviiiieeeee e 22,00€
Accompagnements au choix

Entrecote de Normandie DEArNQISE MAISON .....cccviiiiiiieeiie ettt e e e e e sare e e aeeeeaeeeenaeeees 26,00€
Souris D'agneau CONItE JUS QU TNYIM ...eeeeeeeeeee e 26,00€
PIAT AU MENU SO CNIC .ttt ettt e et e e st e e e e e sbreeeesaneee 19,00€
Le BUIGEN AU 20T e e e e e e e e e e e e e e e aaaaaaas 20,00€

La surprise du Chef - Accompagnements au choix

LE BUIGEI VEGETAI .o e e e e e e e e e e e e e e eetaa e e e e eeaaaaeeeeenaeaeeeennnees 17,00€
Steak de soja, Salade, Tomates, Oignons rouges, Cheddar - Accompagnements au choix, Sauce au choix

Le Tartare de Boeuf tranché au COUTEAU = T8OGN .....viiiiieiiieeeeeeeee e e e 19,00€
Accompagnements au choix

Les Garnitures - Fites, Posiée de légumes, Pommes de terre grenaille, Purée du moment

Les Sauces. Tartare, Poivre, Béarnaise, Barbecue
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Desserts

Assiette de trois fromages de [a Maison BEIlleVAIre. ........oiiiiiiii e, 9.80€
Mont Blanc Vanille Fraise €1 MAIMON....ccouiiiiiie e e e e 8.80€
Salade de Pamplemousse et Gingembre, creme Citron OIaNGE ....coocuvvveeeeciieee e 8.80€
Creme de Skyr de chez Beillevaire chocolat amandes et pdte a tarfiner........ccoccvveeeeciieececiiieeens 9.80€
La Coupe glacée du 201 soupe de frUITS fIQS ...cuiiieiiieiiiie e 9.50€
ASSIETTE GOUIMNANGE ...iiiiiiieeeeeeceeeee ettt e e e e e e ettt e e e e e e e e s taraaaeeeeaeeeasasssasaasaaaaeeesassssssaeaaaeaesannnes 9.80€
(@fe) (=N €Te]V] 12 gl o USRS 10,50€
Champagne GOUrMANG TOCH .....eiiiiiiiiiiee ettt e e e e e ettt e e e e e e et eeeeeeeeeaaaaes 14,00€

/
chmmfiﬁ o Squetys
Menvu Enfant a 10€/Pers Formule Ado a 15€/Pers

Menu proposé aux enfants jusqu'a 10 ans Menu proposé aux enfants jusqu'a 16 ans

Boisson au choix * Boisson au choix *

Skoskesk sk >k sk skok kkk skoskok ok sk >k
Cuisse de Poulet Burger Maison
ou Poisson du jour ou Fish & Chips
Accompagnement au choix Accompagnement au choix
skskoskoskoksk sk k skeksk skosk ok ok sk >k
Coupe glacee Coupe glacée

ou Assiefte de Fruifs frais ou Assiette de Fruits frais

* Jus de fruits, Coca-cola, Sirop ou Diabolo
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Menu Entrée/Plat/Dessert : 28€

Formule Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 22€*

(*Hors weekend et jours fériés)

Tomates fraiches, Péche rotie et Burrata de chez Beillevaire
Ou
Duo de rillettes de Poissons et Foccacia
Ballotine de Volaille, sauce Thym & Citron
Ou
Poulpes grillés en persillade et Grenailles de Noirmoutier
Mont Blanc Vanille Fraise et Marron

Ou

Salade de Pamplemousse et Gingembre,

Creme Citron Orange et Sésame
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Menu Entrée/Plat/Dessert : 38€

Assiette duo d'Huitres (x6) et Langoustines (x6)
Ou
La douzaine d’Escargots bio vendéen de la Maison Royer
Ou

Duo de Foie gras mi-cuit et poélé aux fruits de saison rétis

Souris d'Agneau confite jus au thym
Ou
Filet de Bar de nos cotes sauce safranée
Ou

Entrec6te de Normandie Béarnaise maison

Assiefte de trois fromages de la maison Beillevaire
Ou
Creme de Skyr de chez Beillevaire Chocolat Amandes et pate a tartiner maison
Ou
La Coupe glacée du 201 et sa soupe de fruits frais
Ou

Assiefte gourmande
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La Sélection

?ﬁégﬁ% du sommelier
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Les Vins au verre

Coteaux du Layon AOC Domaine du Sauveroy 15CI .....coeeeeeeeeeennnnnn. 6,90€ le verre
Sancerre Blanc ou Sancerre Rosé - La Tonnellerie 15cl la Btl 26,00€ ...... 6,20€ le verre
Quincy AOC Domaine des Ballandors T5Cl...cueeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. 6,00€ le verre
Muscadet Sevre et Maine AOC L'Antik blanc 15CH......ccoovviiieiiiiiiiiienns 5,10€ le verre
Chantonnay rouge AOC Domaine de la Barbiniere 15 Cl ........cuueee...e. 5,90€ le verre
Cotes de Duras AOC Truchasson 15 Clueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 6,60€ le verre
Cairanne AOC LeSTraVEIS 15 Cl oo 6,80€ le verre
ChampagnNe POMMIETY ...ooeiieee et 12,20€ la coupe
Champagne BRICE Rosé 70% Pinot noir 30% Chardonnay ................ 13,00€ la coupe
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Du mardi au vendredi — Service du midi uniquement-Hors jours fériés

La Formule DUO Entrée/Plat ou Plat/Dessert 15€/Pers
Le Menu Entrée/Plat/ Dessert 18€/Pers

Le Plateau Express* Entrée/Plat/ Dessert + Boisson 21€/Pers

* Servi sur plateau en une fois a votre rythme
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