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Le
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AUTOMNE / HIVER 2026-2027

Uniquement sur réservation et a partir de 15 personnes

fhora Picrnie  fhor Ploisin

28€ | Personne 35€ | Personne
Apéritif - Kir Apéritif - Kir
s e
Velouté de Butternut aux Noix et Champignons Assiette Fraicheur de la mer
ou Terrine de Poisson, Crevettes, Saumon fumé
Terrine de Poisson et Mayonnaise aux Herbes ou
Tempura d’Endives, bechamel et chips de Jambon
Boeuf bourguignon
ou Risotto de Gambas et sa Bisque
Lieu noir en croiite de sésame et beurre blanc ou
Aumoniére de Canard et son jus corsé
T 4+
Financier ganache vanille et tuile chocolat
ou Forét Noire
Mousse au chocolatet son caramel Brioche Perd ou . E
rioche Perdue aux fruits Exotiques
T+ +++
Café
Cafeé

44€ | Personne
Apéritif - Coupe de crémant W

+ 4+
Assiette Terre & Mer BOISSONS

Foie gras mi-cuit, Magret fumé Langoustines et Poisson fumé

VIN INCLUS : 2 VERRES PAR

ou PERSONNE.
Saint Jacques et Boudin blanc aux Pommes CHOIX DES MENUS
+ 4+
Dos de Cabillaud et beurre aux agrumes DES CHOIX INDIVIDUELS DANS
UNE MEME GAMME, A
ou COMMUNIQUER 7 JOURS AVANT
Grenadin de Veau sauce supréme ) L'EVENEMENT.
PASSE CE DELAI, LA PRESTATION
+ + + ET LES TARIFS NE SONT PLUS
Assiette Gourmande GARANTIS.
ou r
Pain d’épices a I'orange MENUS SPECIFIQUES
+++ ~ DES ALTERNATIVES
Café VEGETARIENNES, VEGANES OU
é@g/w(/ au 02 51 60 04 05 ADAPTEES AUX ALLERGIES SONT
DISPONIBLES SUR DEMANDE.

ou fguerineau@Z201forestavenue.fr
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