
Menu Plaisir
35€ / Personne

Assiette Fraîcheur de la mer
Terrine de Poisson, Crevettes, Saumon fumé

O U

Tempura d’Endives, bechamel et chips de Jambon

Risotto de Gambas et sa Bisque
O U

Aumonière de Canard et son jus corsé

Forêt Noire
O U

Brioche Perdue aux fruits Exotiques

Apéritif - Kir

Café

Menu Découverte
28€ / Personne

Velouté de Butternut aux Noix et Champignons
O U

Terrine de Poisson et Mayonnaise aux Herbes

Boeuf bourguignon
O U

Lieu noir en croûte de sésame et beurre blanc

Financier ganache vanille et tuile chocolat
O U

Mousse au chocolatet son caramel

Apéritif - Kir

Café

Menu Gourmand
44€ / Personne

Assiette Terre & Mer
Foie gras mi-cuit, Magret fumé Langoustines et Poisson fumé

O U

Saint Jacques et Boudin blanc aux Pommes

Dos de Cabillaud et beurre aux agrumes
O U

Grenadin de Veau sauce suprême

Assiette Gourmande

O U
Pain d’épices à l’orange

Apéritif - Coupe de crémant

Café

MENUS SPÉCIFIQUES

Uniquement sur réservation et à partir de 15 personnes

Menus
de Groupe

AUTOMNE / HIVER 2026-2027

BOISSONS

V I N  I N C L U S  :  2  V E R R E S  P A R
P E R S O N N E .

D E S  C H O I X  I N D I V I D U E L S  D A N S
U N E  M Ê M E  G A M M E ,  À

C O M M U N I Q U E R  7  J O U R S  A V A N T
L ' É V É N E M E N T .

P A S S É  C E  D É L A I ,  L A  P R E S T A T I O N
E T  L E S  T A R I F S  N E  S O N T  P L U S

G A R A N T I S .

D E S  A L T E R N A T I V E S
V É G É T A R I E N N E S ,  V É G A N E S  O U

A D A P T É E S  A U X  A L L E R G I E S  S O N T
D I S P O N I B L E S  S U R  D E M A N D E .

CHOIX DES MENUS

InfosInfos

Réservez au 02 51 60 04 05

ou fguerineau@201forestavenue.fr
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