


A la

Carte

A S S I E T T E  D U O 1 7 €
DUO PLATE

4 huîtres et 4 langoustines

ENTRÉES

L A  D O U Z A I N E
D ’ E S C A R G O T S

1 6 €

THE DOZEN SNAILS
12aine d’escargots bio vendéen de la
Maison Royer

F O I E  G R A S 1 7 €
FOIE GRAS

foie gras mi-cuit et sa compotée de
fruits de saison

S A U M O N  F U M É  A  L A
F I C E L L E

1 5 €

SMOKE SALMON

A S S I E T T E  T E R R E  &  M E R 2 4 €
LAND & SEA PLATE

Saumon fumé, Foie Gras mi-cuit,
Langoustines, Magret de canard fumé 

GRANDES ASSIETTES

A S S I E T T E  C É S A R 2 0 €
CAESAR PLATE

Mâche Nantaise, Poulet grillé, Croûtons,
Sauce César 

A S S I E T T E  V É G É T A R I E N N E 1 9 €
VEGGIE PLATE

Composition selon l’inspiration du chef
et les produits du jour.

A S S I E T T E  F R A I C H E U R  D E  L A
M E R

2 1 €

FRESHNESS OF THE SEA
Salade, Saumon fumé, Langoustines,
Rillettes de Poissons, Tomates, Crème
d'aneth

A S S I E T T E  D E  F R U I T S  D E  M E R

2 5 €

4 huîtres, 4 langoustines, 6 palourdes, 6
bulots, 3 praires ou amandes

LES FRUITS DE MER

P L A T E A U  D E  F R U I T S  D E  M E R
Par pers. : ½ tourteau ou araignée, 6 huîtres, 6

langoustines, Crevettes roses, bulots, bigorneaux,
praires, amandes

4 5 € / p e r s



2 2 €O N G L E T  D E  B O E U F
HANGER STEAK

Garnitures et Sauce au choix

T A R T A R E  D E  B O E U F
BEEF TARTARE

Bœuf tranché au couteau - 180gr -
Accompgnement au choix

1 9 €

F I L E T  D E  B O E U F
BEEF F ILLET
Servi avec sauce béarnaise maison

2 6 €

A S S I E T T E  B A R B E C U E
BARBECUE PLATE

Filet de poulet, onglet de Bœuf, Ribs,
magret de Canard, Chorizos grillés et
frites 

2 2 €

LES VIANDES
Meats

LES POISSONS fishes
L E  F I S H & C H I P S  D U
2 0 1
201 'S  F ISH&CHIPS

Servi avec frites et sauce tartare

2 0 €

A S S I E T T E  D E  L A  M E R
PLATE OF THE SEA

Gambas grillées, Poisson du moment
rôti, Accras de Morue et Frites

2 8 €

F I L E T  D E  B A R
SEA BASS F ILLET

Bar de nos côtes sauce safranée

2 6 €

F I L E T  D E  L O T T E
MONKFISH F ILLET

Lotte sauce Noilly-prat

2 6 €

L E  B U R G E R  D U  2 0 1
201 'S  BURGER

La surprise du Chef - Accompagnements
au choix 

2 0 €

L E  B U R G E R  V E G E T A L
VEGGIE BURGER

Steak de soja, Salade, Tomates,
Oignons rouges, Cheddar -
Accompagnements au choix, Sauce au
choix 

1 7 €

LES GARNITURES
Toppings

Frites, Poêlée de légumes, Pommes de
terre grenaille, Purée du moment 

LES SAUCES
Sauces

Tartare, Poivre, Béarnaise, Barbecue, Roquefort 

T A R T E L E T T E  A U X  M I R A B E L L E S

DESSERTS Desserts

A S S I E T T E  3  F R O M A G E S  D E  L A
M A I S O N  B E I L L E V A I R E

9 €

C H E E S E C A K E  S P E C U L O O S
F R U I T S  R O U G E S

8 €

L E  M O J I T O 9 €

L A  C O U P E  G L A C É E  D U  2 0 1 9 €

A S S I E T T E  G O U R M A N D E 9 €

C A F É  G O U R M A N D 1 0 €

C H A M P A G N E  G O U R M A N D  1 0 C L 1 4 €

8 €

Biscuit nantais, crémeux citron jaune, gelée citron vert
& menthe, mousse Mojito et cœur au rhum
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